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VINO Y MODERNISMO

En el Camp de Tarragona se encuentran numerosas obras modernistas
estrechamente ligadas a la gastronomia y al vino.

i hay un arquitecfo modernista por antonomasia,
ese es César Martinell (24 de diciembre del
1888 - 19 de noviembre del 1973). Vallense
de origen, Martinell tendié un puente entre los
intelectuales  de
cafalana y la generacién de la

la  Renaixenca

posguerra y lo hizo con numerosos
proyectos y estudios en el ambito
del arte y la arquitectura. En el
Camp de Tarragona son muchos
los municipios que  cuentan
con construcciones y obras de
restauracién  impulsados  por
Martinell. En su Valls natal, una
ruta permite descubrir algunos de
los legados arquitecténicos que
planed. Aunque tal vez una de las obras mas significativas
de Martinell se encuentra a solo seis minutos de la ciudad
que le vio nacer. En Nulles, Martinell realizé el proyecto

de su cooperativa agricola, un femplo dedicado a la

fabricacion del vino, que se materializé fruto del esfuerzo
colectivo de los payeses de la localidad, unidos en
cooperativa ahora hace un siglo, en 1917, Emplazada en
un punto estratégico del término municipal, junto a la via
del tren, la cooperativa de Nulles
realizd su primera vinificacién en

1920. El

arquitecténico que planed Martinell

el afio equipamiento
destaca por su gran belleza, por
los arcos parabélicos que permiten
la ventilacién natural de su interior,
donde la luz penefra y juega con
las tinas, que almacenan litros
de vinos de la DO Tarragona. la
Cooperativa Agricola de Nulles,
que todavia sigue produciendo vinos
de la manos del centenar de socios del pequefio municipio,
es hoy en dia fambién el escenario de catas de vino, cenas
maridaje e interesantes propuestas enogastronémicas. Para
mds informacién www.costadaurada.info

Cocina 'slow food’ y de autor

Xavier Fabra instalé en una casa del siglo XVIIl su nuevo restaurante: Quintaforca.
El establecimiento, que abre solo en fin de semana, es un laboratorio que pone el
acento en los productos de proximidad y ecolégicos (www.quintaforca.cat).

En Portal 22, los hermanos Castells han conseguido un gran éxito con las tapas

y los productos de femporada (www.portal22.cat.
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Pan ecolégico de mil

vy un sabores

En el 2009 Jordi Gasque y su esposa Yolanda,
herederos de la fradicién arfesanal del municipio,

comenzaron a producir pan artesanal y ecolégico.
Hoy en dia crean mas de treinta variedades de
pan —enfre las que destacan el pan, la coca o el
croisant, fodos de calgot-y con las que abastecen
fambién a los restaurantes de la zona.

§

Cooperativa de Nulles

Ofrece visitas guiadas entre las que destacan: “Origen de la calgotada” para
descubrir el origen de la calcotada maridando la experiencia con vinos y calcots;
"Visita y cata de vinos” para conocer el municipio, el interior de la catedral

del vino y una cata de vinos comentada; “Tast Adernats” un curso de vinos y
cavas Adernats en el interior de la bodega modernista.
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