DOP Siurana Vermut de Reus J DO Conca de Barbera - Trepat Calcots de Valls DO Tarragona
9% Gotas de oro que alimentan los sentidos é Sorbos de fiesta y campanas Una historia con huella propia El festejo de la tierra honesta La sabiduria de los clasicos

El aceite de la Denominacion de Origen Protegida Siurana encierra en El vermut es un elemento original y genuino de Reus, una ciudad que El trepat, la variedad autdctona de uva negra de la Conca de Barbera, se . Dice la tradicidon que las calcotadas deben tener la Serra de Miramar de fondo, Con la calidez de su clima y una orografia suave que los romanos

cada gota la esencia de una comunidad que ha hecho de su paisaje respira arquitectura modernista en las mismas calles que piso en su transforma en vinos rosados, tintos y cavas de sabor delicado y aroma porque es en ese escenario del Alt Camp donde surgio esta manifestacion escogieron como hogar, se producen unos vinos frescos y aromaticos.
agricola una fuente de vida y salud. La calidad de su arbequina y infancia el genio universal Antoni Gaudi. Esta bebida de vino macerado y afrutado. Degustarlos resulta aun mas placentero rodeados del patrimonio gastrondmica unica. El calgot de Valls, con Indicacion Geografica Protegida, Impregnados de la serenidad y la sabiduria de una tradicion milenaria,
una produccion respetuosa con la tradicion y el entorno consiguen hierbas aromaticas de finales del siglo XIX mantiene intacta su presencia arquitectonico de bodegas y cooperativas de la comarca, siguiendo la y su salsa caracteristica, son los protagonistas junto a una gama de sabores y sus vinos llevan al paladar la esencia de la cultura mediterranea.
extraer de la tierra un elixir dorado que alimenta los sentidos. y su componente socializadora en los encuentros de amigos y familias. Ruta del Cister o deteniéndose en poblaciones cargadas de historia. aromas que convierten esta cita culinaria en todo un acontecimiento social.
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' A}ngany IsHencnot al ¥ El triunfo virtuoso de la tenacidad R Olas de vino, sol y espuma
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9 Las terrazas de vifiedos ondulan un paisaje en el que las cepas pugnan En el Baix Penedés predominan los vinos blancos, ligeros y
La Serra de Montsant vigila y protege desde sus pefias y paredes de roca por extraer_ lo mejor de la_ tierra. El suelo pizarroso caracteristico del tranquilos, producidos al calor de sol que acaricia los granos
unas poblaciones fieles a la produccion vitivinicola artesanal. Vinos con Priorat, la licorella, es testigo del esfuerzo opsFmado por glumbrar un ' de uva. La brisa del mar suaviza una tierra que se sabe nacida
gran aroma y cuerpo son el legado vigente de esa tradicion que se abre fruto con cuerpo y personalidad que hace unicos a sus vinos. Sarral con el don de crear vino, mientras los espumosos llenan con
a nuevas variedades y producciones con la calidad como distintivo. . firmeza y elegancia las copas que se alzan para celebrarlo.
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El pescado fresco que las barcas _Hevan a puerto a diario atallop - eixar | W ) R El xato es el sorprendente estallido de sabores y texturas. Es la

sencillez de los productos del mar y la tierra con la que los payeses
acompanaban el ritual de aixatonar las barricas, colocando un pequefio
grifo para que brotase el vino. Es una magica combinacion, un secreto
compartido y un pueblo que propaga y festeja su hallazgo culinario.

todos los sabores y matices del Mediterraneo.
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Enogastronomia en la Costa Daurada ¢ , ~ _
Mil sabores por descubrir COSTA DAURADA
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Bodegas y rutas del vino

Adéntrate en el corazon de las bodegas de la Costa Daurada.

rincones, admira su arquitectura y transportate en el tiempo.

Experiencias Enogastronéomicas

Saborea la gastronomia de la Costa Daurada a través de una

algunas propuestas. También podras aprender a buscar trufas

Eventos

No te pierdas ninguna actividad relacionada con la

actividades que se organizan durante todo el ario. Saca todo el

y diverso, impregnado de tradicion y renovado con una elaboracion

Descubre el lugar donde se elabora y madura el vino. Los ‘.) experiencia unica. Una cata de vino mirando las estrellas mxx enogastronomia de la Costa Daurada. Jornadas, ferias, catas,

espacios que guardan los secretos de la produccion vinicola - bajo el cielo raso del Priorat, una cal¢otada entre campos y ><‘ a festivales ... Encuentra los eventos gastronodmicos donde los

abren sus puertas y ofrecen experiencias singulares. Recorre sus H vifiedos, o una cena sensorial sobre tinas centenarias, son solo @ productos de calidad son los protagonistas y disfruta de las El mapa enogastronémico de la Costa Daurada te lleva a un destino rico
&=

Déjate llevar por la historia y cata la identidad propia de cada
bodega.

Catedrales del vino

Conoce las bodegas modernistas de la Costa Daurada. Admira
las seis joyas arquitectonicas singulares que contienen el
fruto de una tradicion agricola que sigue viva y con toda su
autenticidad. Una amplia oferta de experiencias te espera en
estos espacios monumentales. Vive la historia y respira los
aromas del vino.

o hacer de endlogo por un dia, entre otras muchas aventuras
enogastronédmicas. jEscoge la tuyal

Visita al mundo del aceite

Vive el proceso de elaboracion del aceite entre olivos y molinos.
Del fruto del arbol, al liquido dorado. Los edificios, las herramientas
y los testimonios personales explican la historia y el presente

de la elaboracion oleicola de la Costa Daurada. Centros de
interpretacion, museos del aceite y antiguos molinos te ofrecen
visitas combinadas con catas, paseos entre olivos 0 menus
gastronomicos con aceite de oliva.

Paisajes con sabor para caminar

jugo a la gastronomia de la Costa Daurada.

Descubre el vermut

Recorre el paisaje del vermut con una ruta por la capital de
este aguardiente. Visita las fabricas emblematicas que dieron
prestigio al vermut de Reus en toda Europa, ya en el siglo XIX.
Descubre los establecimientos dedicados a esta bebida y los
espacios modernistas de la época dorada de la industria.

Sabores de kilometro cero

creativa. La cocina marinera de pescado fresco llega a la mesa con
recetas ancestrales y también se reinventa con originalidad. Los vinos
blancos, tintos y rosados de las Denominaciones de Origen Montsant,
Tarragona, Conca de Barbera, Baix Penedés y la DOC Priorat llevan al
paladar todas las tonalidades de un paisaje que ha hecho de la actividad
vitivinicola una cultura propia.

Descubre un territorio donde los placeres gastronomicos se saborean
en la mesa con platos tipicos como el xato, se viven con tradiciones
unicas como la cal¢otada, y se paladean con productos propios como el
vermut de Reus o el aceite de DOP Siurana.

Explora cada rincén de un universo gastronomico lleno de experiencias
y actividades en torno a la cocina, los productos y sus tradiciones.

Viaja por un territorio que alimentara tus sentidos. jSaborea la Costa
Daurada!

@ \e

COSTA DAURADA

euoSeuse] oneindiqg

awisun] ap Jeuoljed y

vavinva visod

-9

NAQ5IP H0d 5200095 P

epeine L1s0d) | Us elluouos1sebou]

vavinvda visod

Passeig Torroja, s/n - 43007 Tarragona - Tel. (0034) 977 230 312 - costadaurada@dipta.cat - www.costadaurada.info
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COSTA DAURADA

Siguenos: @costadauradatur
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Hoteles y restaurantes para degustar

Para mas informacion:
https://costadaurada.info/es/enogastronomia

Agrotiendas, cooperativas, hornos artesanales y todo tipo

de establecimientos que velan por la calidad y la proximidad
de sus productos estan a tu alcance en la Costa Daurada.
Adéntrate en los pueblos y ciudades para deleitarte con
propuestas gastrondmicas unicas. Introducete en un mundo
de sensaciones donde el sabor es el principal protagonista.

Déjate envolver por los paisajes de la Costa Daurada y paséate
por la esencia de su territorio. Camina entre vifiedos y campos
de olivos. Recorre las laderas donde madura la uva, las vias
pecuarias, o los senderos del Parque Natural de la Sierra de
Montsant y de las Montafias de Prades. Sigue las huellas del
paisaje y descubre el origen de su cultura gastronomica.

Encuentra los establecimientos, productores y profesionales que
sirven en la mesa la identidad gastrondmica del territorio. Con
productos de kmO y una cocina que conecta con la tradicion y la
autenticidad. jConoce las actividades que se realizan en tormo a
la cultura culinaria de la Costa Daurada y saboréala!
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