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VERMUTING CAMBRILS
BASES DEL CONCURS
D'INSTAGRAM:

EL MILLOR PLAT

EL CONCURS

El Patronat Municipal de Turisme de Cambrils duu a
terme un concurs dirigit als consumidors de la cam-
panya Vermuting Cambirils en el seu perfil d'Insta-
gram @vermutingcambrils i que aquests siguin els
que decideixin el Menu Vermuting Cambrils mereixe-
dor del premi de 1000 € que Miré atorgara al plat
que més "likes" aconsegueixi de la campanya.

AMBIT TERRITORIAL | D'APLICACIO DE LA
PROMOCIO

El concurs es dura a terme per a usuaris europeus
d'Instagram que resideixin en territori europeu.

AMBIT TEMPORAL

El periode de participacio en el concurs comencara
el dia 18 de maig i finalitzara el 4 de juny de 2018 a
les 18 h de la tarda, ambdds dies inclosos.

CARACTER GRATUIT DEL CONCURS
El concurs sera gratuit, la participacio del concurs no
implicara cap despesa per al participant.

COMUNICACIO DEL CONCURS

El concurs es comunicara durant el periode en qué
es trobi actiu a través del perfil d'Instagram
@vermutingcambrils.

MECANICA DEL CONCURS

Per concursar, els participants hauran d'entrar amb
el seu perfil a la pagina d'Instagram
@vermutingcambirils, on trobaran la relacié de plats
participants del concurs i donar-li a "like" a aquell
que li hagi agradat, sigui per la preséncia o perqué
I'usuari ho hagi provat directament al restaurant.

Entre totes les fotografies de plats que estaran pen-
jades a la pagina, s'escollira com a guanyadora
aquella que fins al dia 4 de juny a les 18 h de la tarda
hagi aconseguit més "likes".

Tots els usuaris que hagin votat els plats Vermuting
Cambrils, entraran en un sorteig que es fara en directe
en un Instagram Live el dia 5 de juny ales 12 hon es
faran publics els dos noms/perfils guanyadors que
gaudiran d'un Menu Vermuting Cambrils per a dos
persones en un dels restaurants participants.

PREMI

1- Vermuts Mir6 atorgara 1.000 € a |'establiment/res-
taurant que més likes obtingui amb un dels seus
plats Vermuting Cambrils.

2- Es sortejaran dos menus per a dues persones (en
un dels restaurants participants de la campanya) per
a totes les persones que hagin votat els plats del
concurs.

COMUNICACIO DELS GUANYADORS

Un cop finalitzat el concurs, el dia 4 de juny a les 18 h,
anunciarem en el perfil d'Instagram
@vermutingcambrils el plat Vermuting Cambrils més
votat. Després, es procedira a fer un sorteig i treure
dos noms d'entre el total de perfils participants en

un Instagram Live que es realitzara des del Patronat
de Turisme de Cambirils i es penjara el nom dels dos
guanyadors en el Instagram @vermutingcambrils.

RESERVES | LIMITACIONS

El Patronat Municipal de Turisme de Cambrils es re-
serva la possibilitat d'efectuar canvis que redundin
en el bon fi del concurs, quan concorri causa justa o
motius de forga major que impedeixin dur-lo a terme
en la forma descrita en aquestes bases.

VERMUTING
CAMBRILS
2018

Ara que arriba el bon temps, Vermuts Mir6 és
|'aperitiu ideal, el rei de les terrasses i de I'hora del
vermut. Refrescant i molt aromatic, no hi ha plat o
tapa que se li resisteixi!

Miré és el referent de I'autentic vermut de Reus, amb
més de 100 anys d'historia. Tot comencga a Cornude-
lla del Montsant el 1914, quan la familia Miré
comercialitzava els vins i licors de la zona. Anys
després, s'instal-len a Reus i s'especialitzen en
|'elaboracié de vermut, una féormula tradicional a
base de plantes medicinals, alpines i mediterranies
que encara continuen produint com sempre. Miré és
el de tota la vida. L'original.

Ahora que llega el buen tiempo, Vermuts Mir6 es el
aperitivo ideal, el rey de las terrazas y de la hora del
vermut. Refrescante y muy aromatico, jno hay plato
o tapa que se le resista!

Mird es el referente del auténtico vermut de Reus,
con mas de 100 afos de historia. Todo comienza en
Cornudella del Montsant en 1914, cuando la familia
Miré comercializaba los vinos y licores de la zona.
Afos después, se instalan en Reus y se especializan
en la elaboracion de vermut, una férmula tradicional
a base de plantas medicinales, alpinas y mediterra-
neas que todavia siguen produciendo como siempre.
Miré es el de toda la vida. El original.

VERMUTING CAMBRILS
BASES DEL CONCURSO
DE INSTAGRAM:

EL MEJOR PLATO

EL CONCURSO

El Patronat Municipal de Turisme de Cambrils lleva a
cabo un concurso dirigido a los consumidores de la
campanfa Vermuting Cambrils en su perfil de Insta-
gram @vermutingcambrils y que éstos sean los que
decidan el Menu Vermuting Cambrils merecedor del
premio de 1000 € que Miré otorgara al plato que mas
"likes" consiga de la campana.

AMBITO TERRITORIAL Y DE APLICACION DE
LA PROMOCION

El concurso se llevara a cabo para usuarios europeos
de Instagram que residan en territorio europeo.

AMBITO TEMPORAL

El periodo de participacion en el concurso comenzara
el dia 18 de mayo y finalizara el 4 de junio de 2018 a
las 18 h de la tarde, ambos dias incluidos.

CARACTER GRATUITO DEL CONCURSO
El concurso sera gratuito, la participacion del con-
curso no implicara ningun gasto para el participante.

COMUNICACION DEL CONCURSO

El concurso se comunicara durante el periodo en el
que se encuentre activo a través del perfil de Insta-
gram @vermutingcambrils.

MECANICA DEL CONCURSO

Para concursar, los participantes deberan entrar con
su perfil en la pagina de Instagram
@vermutingcambrils, donde encontraran la relacion
de platos participantes del concurso y darle a "like"
a aquél que le haya gustado, sea por la presencia o
porque el usuario lo haya probado directamente en
el restaurante.

Entre todas las fotografias de platos que estaran col-
gadas en la pagina, se escogera como ganadora
aquella que hasta el dia 4 de junio alas 18 h de la
tarde haya conseguido mas "likes".

Todos los usuarios que hayan votado los platos Ver-
muting Cambrils, entraran en un sorteo que se hara
en directo en un Instagram Live el dia 5 de junio a las
12 h donde se haran publicos los dos nombres/perfi-
les ganadores que disfrutaran de un Menu Vermuting
Cambrils para dos personas en uno de los restauran-
tes participantes.

PREMIO

1- Vermuts Miré otorgara 1.000€ al establecimiento/
restaurante que mas likes obtenga con uno de sus
platos Vermuting Cambrils.

2- Se sortearan dos menus para dos personas ( en
uno de los restaurantes participantes de la campana)
para todas las personas que hayan votado los platos
del concurso.

COMUNICACION DE LOS GANADORES

Una vez finalizado el concurso, el dia 4 de junio a las
18 h, anunciaremos en el perfil de Instagram
@vermutingcambrils el plato Vermuting Cambrils mas
votado. Después, se procedera a hacer un sorteo y
sacar dos nombres de entre el total de perfiles parti-
cipantes en un Instagram Live que se realizara desde
el Patronato de Turismo de Cambirils y se colgara el
nombre de los dos ganadores en el Instagram
@vermutingcambrils.

RESERVAS Y LIMITACIONES

El Patronat Municipal de Turisme de Camobrils se re-
serva la posibilidad de efectuar cambios que redun-
den en el buen fin del concurso, cuando concurra
causa justa o motivos de fuerza mayor que impidan
llevarlo a término en la forma descrita en estas bases.

C/ Pere lil

C/ ANfonsielCast

¢/ de la Verge de Montserrat

(/del Dosctor Pascual
i er
Av.de Josep\l'\da\\Berdagu
V.
I «
¢/ de Tarragona
C/deRamon Berenguer \Vi
0
= C/deRe
@
(A
% deSal s
e 4
o

jydeg ueof jueg biasse

a1(es ey eist

C/ de Bertran de Cambrils

C/ d’Andalusia

CONCURS FOTOGRAFIC
"M’AGRADA VERMUTING
CAMBRILS" i
CONCURSO FOTOGRAFICO
"ME GUSTA VERMUTING
CAMBRILS"

DEL 18 DE MAIG AL 4 DE JUNY DE 2018

El Patronat de Turisme organitza el concurs "M'agra-
da Vermuting Cambrils" a través del qual es convida
als usuaris de Facebook que pengin fotos originals
als establiments Vermuting Cambrils.

Per concursar, els participants hauran de penjar la
seva foto amb el hashtag #vermutingcambrils.
S'escolliran com a guanyadores aquelles 7 fotogra-
fies que fins el dia 4 de juny a les 18 h de la tarda
hagin aconseguit més "likes". El premi sera una ruta
del Vermut de Reus per a dues persones (obsequi de
Vermut Miré i dues entrades al Museu del Vermut).

DEL 18 DE MAYO AL 4 DE JUNIO DE 2018

El Patronato de Turismo organiza el concurso "Me
gusta Vermuting Cambirils" a través del cual se invita
a los usuarios de Facebook que cuelguen fotos origi-
nales en los establecimientos Vermuting Cambrils.

Para concursar, los participantes deberan colgar su
foto con el hashtag #vermutingcambirils. Se escoge-
rdn como ganadoras aquellas 7 fotografias que hasta
el dia 4 de junio a las 18 h de la tarde hayan conse-
guido mas "likes". El premio sera una ruta del Vermut
de Reus para dos personas (obsequio de Vermut
Miré y dos entradas al Museo del Vermut).
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MENU

R1 - Antica Roma
C/ Eduard Toldra, 4
Tel. 977 363 620

R2 - Barabar
C/ Frederic Monpou, 12
Tel. 977 363 806

R3 - Casa Macatrrilla 1966
C/ De les Barques, 14
Tel. 977 360 814

R4 - Club Nautic
Passeig Miramar, 44
Tel. 977 795 002

R5 - Duomo
Rambla Regueral, 4
Tel. 977 365 457

R6 - El Posit
Placa Mossén Joan Batalla, 3
Tel. 977 369 604

R7 - Taberna Lekeitio
C/ Miquel Planas, 19
Tel. 977 794 668

R8 - L'Original Experiéncies Gastronomiques
Placa Mossén Joan Batalla, 5
Tel. 977 911 602

R9 - Xiringuito Restaurant del Mar
(Camping Joan)

Passeig Maritim, 88

Tel. 977 27 69 41

VERMUT + PATATES + OLIVES

B1 - A Lanterna
C/ Robert Gerhard, 18 - local 16
Tel. 977 362 826

B2 - Barabar
C/ Frederic Monpou, 12
Tel. 977 363 806

B3 - Cachito Sanguchito
C/ Frederic Mompou, 9
Tel. 977 363 420

B4 - Ches Burguer
C/ Pau Casals, cantonada amb Roger de Flor
Tel. 977 362 738

B5 - Creperia El Gat
C/ Frederic Monpou, 4 - local 1
Tel. 977 364 960

B6 - Daniel Salinas
C/ Pescadors, 5
Tel. 977 360 193

B7 - Déja-vu
Passeig Miramar, 6
Tel. 697 320 374

B8 - Duomo
Rambla Regueral, 4
Tel. 977 365 457

B9 - Giovanni +
C/ Galceran Marquet, 7

B10 - La Central
C/ Passeig Miramar, 5
Tel. 977 791 077

B11 - La Cuina d’en Jordi
Av. Mil-lenari, 9
Tel. 977 791 118

B12 - Luz de Faro
Av. de Cristofor Colom, 1 - Local 4
Tel. 655 758 830

B13 - Macondo
Av. Mil-lenari, 9
Tel. 977 793 301

B14 - Mar del Priorat
C/ Drassanes, 11
Tel. 877 069 404

B15 - Marro Cafe
C/ Frederic Monpou, 14
Tel. 977 911 335

B16 - Taller 9
C/ Sant Antoni, 9
Tel. 977 364 179

B17 - Xivarri
C/ Mossén Joan Batalla, 4
Tel. 977 364 377

B18 - Zero Zero
C/ Mossén Joan Batalla, 1
Tel. 977 363 420
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Patronat Municipal de Turisme
Psg. de les Palmeres, 1 | 43850-Cambrils
Telf. 977 79 23 07 | cambrils-turisme.com
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ANTICA ROMA

Aperitiu / Aperitivo
Vermut Miré amb olives i patates xips
Vermut Mir6 con aceitunas y patatas chips

Primer / Primero

Spatzle fet amb nata i spek (gnocchetti tirolesi, de
forma irregular, a base de farina de blat tendre, ous i
espinacs)

Spatzle hecho con nata y spek (gnocchetti tirolesi,
de forma irregular, a base de harina de trigo tierno,
huevos y espinacas)

Segon / Segundo

Medallons de vedella al vermut amb guarnicié de
varietats de verdures estofades saltejades amb
mantega italiana (burro)

Medallones de ternera al vermut con guarnicion de
variedades de verduras estofada salteada con man-
tequilla italiana (burro)

Postres
Cafe, postres a triar de la carta de postres casolanes
Café, postre a elegir de la carta de postres caseros

Preu / Precio: 23,50 € (IVA inclés / incluido)

Vi Monte Pulciano D'Abruzzo
1 ampolla per a dos menus
2 copes per a un menu

Vino Monte Pulciano D'Abruzzo
1 botella para dos menus
2 copas para un menu

CLUB NAUTIC

Coctel america / Céctel americano

Aperitiu / Aperitivo
Petites tapetes d’aperitiu
Pequenas tapitas de aperitivo

Entrants / Entrantes

Ceviche Mir6 (ceviche d’escopinyes, musclos, nava-
lles i olives amb llet de tigre de vermut blanc Mird,
cruixent de patata i sorbet d’api i llima)

Ceviche Mir6 (ceviche de berberechos, meijillones,
navajas y aceitunas con leche de tigre de vermut
blanco Miré, crujiente de patata y sorbete de apio y
lima)

Primer / Primero

Torrada de foie amb ceba caramel-litzada i pernil
ibéeric

Tosta de foie con cebolla caramelizada y jamén
ibérico

Segon / Segundo
Fideus rossos de cabra de mar i algues
Fideos rossos de centolla y algas

Postres
Escuma de crema catalana amb gelat de vainilla
Espuma de crema catalana con helado de vainilla

Preu / Precio: 35 € (IVA inclés / incluido)

TABERNA LEKEITIO

Entrants / Entrantes
Coctel de Benvinguda
Coctel de Bienvenida

Primer / Primero
Amanida tebia de formatge de cabra
Ensalada templada de queso de cabra

Segon / Segundo

Llom de llug de palangre amb reducci6 de vermut
Mird, jabugo i gamba vermella

Lomo de merluza de palangre con reduccioén de ver-
mut Mird, jabugo y gamba roja

Postres
Pastis de Santiago
Tarta de Santiago

Bodega
Vi blanc o negre Arrelium (DO Penedés)
Vino blanco o tinto Arrelium (DO Penedes)

Preu / Precio: 24,90 € (IVA inclés / incluido)

DUOMO

Antipasto variat de tapes
Antipasto variado de tapas

Mini torrada de carpaccio de verat
Mini tostada de carpaccio de caballa

Mini torrada de carpaccio de tonyina
Mini tostada de carpaccio de atun

Carxofa amb anxova
Alcachofa con anchoa

Perles de mozzarella amb tomaca confitada
Perlas de mozzarella con tomate confitado

Llagostins cuits
Langostinos cocidos

Plat principal / Plato principal

Musclos al vermut Mir6
Mejillones al vermut Miré

Calamar amb ceba caramel-litzada al vermut Mird
Calamar con cebolla caramelizada al vermut Miré

Preu / Precio: 15 € (IVA inclés / incluido)

Beguda / Bebida
Vermut miro 1/2 litro cada dos persones / personas

@

RESTAURANT BARABAR

Entrants / Entrantes
Amanida vermut
Ensalada vermut

o)

Musclos al vermut
Mejillones al vermut

Plat principal / Plato principal

Presa de porc de Ral amb ceba al vermut
Presa de cerdo de Ral con cebolla al vermut
o

Bacalla al vermut

Bacalao al vermut

Postres
Postre a escollir
Postre a elegir

Preu / Precio: 24,50 € (IVA inclos / incluido)

Beguda inclosa / Bebida incluida

O

L ORIGINAL

Coctel vermut / Céctel vermut

Aperitiu “Anem a fer el vermut!”

Aperitivo “jVamos a hacer el vermut!”

Sardina, guacamole, ceba encurtida, anxova, pata-
tes wasabi, olives, tartar de musclo d'escabetx i ge-
latina de vermut

Sardina, guacamole, cebolla encurtida, anchoa, pa-
tatas wasabi, aceitunas, tartar de mejillén en esca-
beche y gelatina de vermut

Entrant / Entrante

Fideus de verdures, pollastre de corral, salsa de ver-
mut, teriyaki i curry verd

Fideos de verduras, pollo de corral, salsa de vermut
teriyaki y curry verde

Primer / Primero

Mandonguilla ibérica, calamar, papada, gadegang i
tres textures de vermut

Albondiga ibérica, calamar, papada, cigala y tres
texturas de vermut

Segon / Segundo

Filet de llenguado a /a maniere de vermut, patata
gratinada i tofona

Filete de lenguado a la maniére de vermut, gratén de
patata y trufa

Postres

Fruita de temporada al vermut, crema anglesa i ge-
lat de vainilla

Fruta de temporada al vermut, crema inglesa y hela-
do de vainilla

Preu / Precio: 32 € (IVA inclés / incluido)

Petits fours de la casa / Pequenos fours de la casa
Servei de pa i aigua / Servicio de pan y agua

EL POSIT

Primer / Primero
Musclos a la vinagreta de vermut
Mejillones a la vinagreta de vermut

Segon / Segundo
Lluc a la marinera
Merluza a la marinera

Postres i petits fours
A escollir de la carta
A escoger de la carta

Preu / Precio: 29 € (IVA inclos / incluido)

Beguda i café / Bebida y café

©

CASA MACARRILLA 1966

La barca de I’avi / La barca del abuelo
Tres petits snacks delicatessen
Tres pequefios snacks delicatessen

Entrants / Entrantes

Vermut al plat: Musclos, escopinyes, navalles i vina-
greta amb vermut

Vermut al platé: Mejillones, berberechos, navajas y
vinagreta con vermut

Primer / Primero

Calamar amb mermelada de ceba caramel-litzada
amb vermut

Calamar con mermelada de cebolla caramelizada
con vermut

Segon / Segundo

La recepta més antiga del mén (Mesopotamia 3000
aC) amb vermut. Pilota de carns especiades amb
alfabrega, menta, coriandre i llagostins, cloisses i
vermuts.

La receta mas antigua del mundo (Mesopotamia
3.000 a. C.) con vermut. Pelota de carnes especiadas
con albahaca, menta, cilantro y langostinos, almejas
y vermuts.

Postres i petits fours / Postres y petits fours
Els dolgos al “Pi Rodo”
Los dulces en el “Pi Rodé”

Preu / Precio: 35 € (IVA inclés / incluido)
Beguda a part / Bebida aparte

Menu per a taula complerta (minim 2 pax) / Menu
para mesa completa (minimo 2 pax)

XIRINGUITO

Aperitiu / Aperitivo
Caprici de txangurro
Capricho de changurro

Primer / Primero

Amanida tebia de tallarines de sipia, llagostins i vi-
nagreta de vermut

Ensalada templada de tallarines de sepia, langosti-
nos y vinagreta de vermut

o

Vieiras, pernil ibéric i reduccié de vermut vermell
Vieiras, jamon ibérico y recuccién de vermut rojo

Segon / Segundo

Llom de llug confitat amb saltejat de calamarcets al
vermut i la seva tinta

Lomo de merluza confitada con salteado de cala-
marcitos al vermut y su tinta

o

Secret ibéric amb parmentier de patata i reduccio
de vermut

Secreto ibérico con parmentier de patata y reduc-
cién de vermut

Postres

Sorbet de vermut i fruits vermells

Sorbete de vermut y frutos rojos

o

Coulant de xocolata amb gelat de vainilla
Coulant de chocolate con helado de vainilla

Preu / Precio: 31 € (IVA inclés / incluido)

Beguda no inclosa



